Sehr geellrter Gast, &
Herzlich Willkommen in unserem Hause.

Wir wiinschen Ihnen
einen erholsamen und gemiit/iclzen Aufentlta/t

und vergniig/iclze Stunden im Kreise
Threr Familie oder mit Freunden.

Unsere Gerichte werden ][iir Sie
M zubereitet.
Deshalb bitten wir Sie um etwas Geduld.
Da][iir werden Sie auch
mit einem késtlichen Gericht belohnt.

Fast alle unsere Gerichte
kénnen Sie auch a/s kleine Portion erhalten.

Speisen auﬂer Haus werden
. . . Z) / Qv,\‘D-BO‘to
ulrerwwgend m Pfandl)oxen ausgegeben! 4)1%5\«‘
\ 5 r
Wenn Sie mit dem von uns Gebotenen
zufrieclen waren und es Thnen

bei uns ge][a”en hat,

dann ][reuen wir uns iiber Thre Wiederkehr
und auch iiber eine Empfell/ung bei Freunden.

I nformationen iiber Zutaten,

die M‘gie_n oder Unvertrdg/iclzleeiten auslésen kénnen,
ﬁnalen Sie im Anlzang der Speisgnlearte.

Thre Fam. W(’)’/tclze




Rinclerkraﬁlvriilze mit Gemiise
mit Marleie/é:/gclzen (al)

Suppen, Salate
und cfine Fleisch

)
ocler mit 1 91‘0/)721’1 Le[aerlenb'c[el(az) &&a::/)

Siiffkartoffel-Kokossuppe « » (vegan)

Bei’agenSa/at Gk o p)

Groﬂer Salatteller
mit Salaten der Saison, foglzurtclressing Gik o p)

c[azu

geleoclzter Schinken
Kise ¢

Ei

Putenstreifen k)
gelyratene frisclze Cltampignons
Toast (1,1 )

Gebackener Camembert

mit Preise/lweren, Sa/at,
Toast unal Butter wi,(ijk o p)

Zwielwlringe m Bierteig
mit Salsa (al, a3, f)

EMT‘O

5,20

5,80

4,00

8,00

+ 1,00
+ 1,00
+ 1,00
+ 4,40
+ 2,00
+ 0,00

9,80

7,20
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Saisonale
Fiahliaht

EMTO

Brei/ecleerzunge (naclz Art einer Pinsa)
mit Tomatensauce, Zwiebeln, Salami und Kése @, , a1, 43,5k, 1, 0, ») 8, QO

Miinchner Schnitzel klein' / groﬂ
mit sii/gem Sen][ und Meerrettich gefz’il/t,
mn Laugenge[n'iclepanac[e, dazu mit Frischkdse ge][ii//te

Kartoffel-Gemiisebéllchen s 1,1 1 13,00

Gekochte Ochsenbrust
mit Meerrettichsauce, dazu Sa/zleartoﬁ[e/n 3§ 1 0, 70 / 1 2,40

Cottage Pie (vegan)
‘Veigkraut mit veganem Hack

mit Kartoﬁ[e/stampf iiberbacken (1, p) 11 ,60
Hacksteak
in Zwicbelsauce, mit Sa/zkartoﬁ[e/n und Rotkraut o, 1 1,40

dazu reichen wir Thnen gerne einen Salat G ik o v (+4,00)
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D, Burger

Hamlvu rger:

Brc'itclzen, Ketclzup, Sa/at, Euro
Gewiirzgurke, Rindfleisch (125g) ¢, 1,5

Schweizer Burger:
Brétchen, Salat; Rinalﬂeisclz (125g),
Schweizer Kése, Bacon,

Minirést, Preiselbeerschmand o, .1,y 10,30

Lc')'wenl)urger

Bré'tclten, Sa/at, Zwiebe/n, %maten, Gewiirzgurke,
Rindﬂeisclz (200 g), Kise, Bacon, Ananas,

Sp1ege/e1, Burgers;oezm/sauce @, al, o/ f k) . 12,00
extra Fleisch (125g) +2,80
extra Fleisch (200g) +4,00
extra Kdse 1, +0,80
extra Schweizer Kise «, ) +0,80
extra Bacon ) +0,80

ohne Pommes / mit Pommes

Hdlmclzennuggets (al)
3 Stiick 240 / 4,90
O Stiick 4,80 / 7,30
Q Stiick 720 / 10,70
12 Stiick / 12,10
Portion Pommes Frites oder Kroketten 4,00

weitere kleine Gerichte siche Nudel- oder Schnitzelseite
‘.\D-Bo{
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FHausgemachte

Nudeln Euro

klein / groﬂ

Dinke/—deespdtz/e
mit Rostzwiebeln w1, s £ 0,30 10,80
Dinlee/sp(itz/e mit Bratensauce «s 4,00 / 0,20

Dinkelnudeln Sagenlza][t

mit Broccoli unc]friscllen Cllampignons in_Sahnesauce,

mit Hiittenthaler Nilae/ungenledse iiberbacken @sp. 1 1,60 / 13, 10

Dinke/spaglletti Bo/ogneSe
mit Rinc{erlzackﬂeiscllsauce

und Parmesan (@5, f o p) 12,00 / 13,50

Gemiise-Dinlee//asagne (vegan)
mit Tomaten, Paprilea, Zuccini,

Zwiebeln, Spinat und Mozzarella 1, .5, » 13,50

dazu reichen wir Thnen gerne einen Salat Gi ko p(+4,00)

Fiir unsere Nudeln verwenden wir Mehl und Grie/{
aus der Getreidemiihle Knecht in Eisenbach
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Vam Guitt,

aus der Pfanne
und Joast

Odenwdlder Zimmermannschnitzel
Schweineschnitzel mit Speck, Kise

und gedc’impften Zwicheln gefii/lt (2, al, fi p)
COT‘JO?’I B/eu
und Kise gefiillt 2, 41,1

Rumpsteak (ca. 250 g)

mit lzausgemacllter Kriuterbutter ¢
mit Pfefferralzmsauce (e, f)

mit K(ise-erisley-Ralzm )

mit geddmpﬁen Zwicheln

dazu reichen wir Ihnen eine (1) Bei/age:

Schweineschnitzel mit Schinken !

EMTO

14,20

14,20

20,50
+1,20
+2,00
+3,00
+2,00

Pommes Frites, Kroketten @i, i, Rosti, Bratleartoffe/n,
llausgemacllte Dinke/s;odtz/e (a5, i), lzausgemacllte Dinkelnudeln s,

Gemiise oa[er Sa/at G ik o p)

Jede weitere Bei/age

Welsfilet

mn Spinat-Knob/aucltsalrnesauce
mit ﬂ)matenwﬁrfe/n im Nudelbett: (@5, f o, p)

Léwentoast
kleines Schnitzel au][ Toast
mit Cllampignons und Spiege/ei,
Sa/atgarnitur (al, fi j k o, p)

Hawaiitoast
mit geleoclztem Schinken, Ananas

uno[ Kiése iil?QrLacleen 2, al, fj)

+4,00

10,80

11,90

8,30
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Schnitzel

)

EMT"O

O klein / groﬂ

Scltweinescltnitze/ paniert i,y 0,20 / 10,00
Rahm i
mit Rahmsauce 10,70 / 12,40
Jéger Art “\‘
mit Cllampignonsauce (@ 11,20 / 12,00
Diabolo
mit Paprilea m sclzarfer Sauce 11,20 / 12,00

P ][eﬁ[er

mit Pfeﬁ[erralrmsauce ) n
Zwicbel ( \ )

mit geddmpften Zwicbeln = 11,20 / 12,90
Burgwdclt ter Art

mit gel)ratenen Ckampignons und Spiege/ei aw 12,70 / 14,40
Hawaii

mit Ananas und Kise iiberbacken h 12, 70 / 14,40
Kochkése

mit Kochkdése iiberbacken ¢ 12,70 / 14,40
Bo/ogneSe

11,20/ 12,00

mit Rina[er[oo/ognese

und Kise iiberbacken ¢ o, p) ]3, 70 / ]5,40
Broccoli

mit Brocco/i, Sec. Hollandaise

und Kése iiberbacken ¢ i 13,20 / 14, QO

dazu reichen wir Thnen eine (1) Beilage:

Pommes Frites, Kroketten «, y, Rosti, Bratkartoﬁ[e/n,
lzausgemaclzte Dinlee/spc‘itz/e (a5, i)y lzausgemacllte Dinkelnudeln s,
Gemiise oc[er Sa/at Gik o p)

Jede weitere Beilage +4,00
auch mit Putenﬂeiscll erhdltlhich nur in groff/ +1,80
E A




Siifes

Port. Eis

1 Kuge/

2 Kuge/n

3 Kuge/n

4 Kuge/n By

Salme ﬁ'/'{"lt'('"\)}’}‘

i 2

. e

E 1ssorten: o~

Vanille 0, Schokolade ¢ D, Walnuss ¢ h3),

foglzurt o0, Eﬂee (vegan) (1),
Erdbeersorbet (vegan) (1)

Eiskdfer
1 Kuge/ Eis nach Wahlmit-bunten Schokolinsen, und Sahne (1, a1,f i )

o

Hei/fe Liche
Vanilleeis mit lzeiﬁen Himbeeren
und Salme (al, £, )

Aﬁ[ocaclo

Vanilleeis mit Amaretto, Amarettinistreusel

unal lzei/gem Espresso ﬁlaergossen (al, { h1, i)

Knusr)erlwclzer
mit Vanille-, Walnuss- und Téﬁ[eeeis,
ge[arannte Niisse, Salted-Karamelsauce

und Sahne (al, f k1, h2, h3 h5, )

Bai/eys[aeclzer
mit Vanille- und %/nuﬂeis, Bai/eys
und Sahne (a1, £ 435i.)) \4

3 Ap][e/ringe m Backteig
mit Zimt und Zucker
dazu Vanilleeis und Sahne (al, f i)

Kaiserschmarrn
mit Apfelleompott, Vanilleeis und Sahne (1, £ i

1,50
3,00
4,50
0,00
1,00

3,80

0,80

5,70

7,30

0,80

0,20

8,20




Tnfe

Informationen iilJQr Zutaten und A”ergene:

Unsere Speisen kénnen
produletionsteclmiscll Ledingt Spuren von Zutaten
enthalten, die Al/ergien oder Unvertrc’ig/iclzkeiten auslésen.

A//ergene:
Weizen=al, Roggen=aZ2, Gerste=a3, Ha][er=a4, Dinke/=a5,
Fisch =[9, Krebstiere =c,
Sellerie =e,
Milch/Laktose = f,
Sesam =g, Mandeln=h1, Haselhuss=h2, Walhuss =h3, Cashewniisse=h4
Pekanniisse =lz5, Paraniisse =l16,
Pistazien=h7 f Macadamianiisse=h8
, Erolniissg =n,
Eier=i, Lupinen=j, Sen][=k, Soja =/,
Knoblauch =o,
Zwicbeln =p,

Zus(ztzstoﬁ[e:
mit Farl)stoﬁ[= 1,
mit Konservierungsstoﬁ[/N itritpé'/ee/sa/z =2,
Antioxidationsmittel=3 ,
mit Sii/.(unsmitte/n =4
gesclt wefe/t/ Su/fite =5,
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